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SCHLOSS KASSEGG / stilvoll - romantisch - gemiitlich

Unsere Meniivorschladge fiir Ihr Fest

Schlossambiente und Kulinarik
in geschichtstrichtigen Mauern, gepaart
mit steirischer Gastlichkeit...

Gerne bieten wir lhnen auf Anfrage
auch Ihr individuelles Wunsch-Menu an!
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SCHLOSS KASSEGG

BELIEBTE KLASSIKER

Gerichte frei wahlbar, fir eine individuelle Zusammenstellung Thres Menus

VORSPEISEN

- machen Lust auf mehr...

Klassische Beinschinkenrolle
mit Krenfrischkase geftillt, dazu kleines Salatbouquet und Geback

Traditionelle Caprese
mit Burrata, sonnengereiften Tomaten, frischem Basilikum und Gebéack

Feines Carpaccio vom Rind
mit Olivendl, Parmesanflocken und Salatbouquet

Raucherforellenmousse
an gegrillten Zucchini, Schnittlauch-Ei, Rucola, Geback

Rohschinken

mit Melone

Tafelspitzstilzchen
mit Kernoéldressing und Salatbouquet dazu Geback

Schafskése im Speckmantel gebraten
an Salatbouquet und Balsamicodressing, dazu Geback

Duett vom geraucherten Lachs und Forelle
mit Oberskren und Salatbouquet, dazu Geback

Variation an klassischen Antipasti

mit frischem Ciabatta
(gegrillte Melanzani, Zucchini, Paprika mit frischen Krautern und Knoblauch,
pomodori secchi, 2erlei Oliven)

Reichhaltiges Salatbuffet

mit hausgemachten Salaten der Saison, diversen Dressings und Geback
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SCHLOSS KASSEGG

SUPPEN

- erwarmen das Herz und erfrischen das Gemiit

Kraftige Rindssuppe
mit Einlage nach Wahl:
Frittaten, GriefSnockerl, Leberknodel oder Kaspressknddel

Franzosische Zwiebelsuppe (vegan/vegetarisch erhaltlich)
mit Késecrouton

Bérlauchcremesuppe (vegan/vegetarisch erhaltlich)
mit Schwarzbrotchip

Frﬂhlingskréutersuppe (saisonal verfigbar, vegan/vegetarisch erhaltlich)
mit Selleriechip

Spargelcremesuppe (saisonal verfligbar, vegan/vegetarisch erhaltlich)
mit Krdutercroutons

Traditionelle Hochzeitssuppe
Klare Rindssuppe mit Frittaten, GrieRnocker]l und Leberknddel

Ktlrbiscremesuppe (vegan/vegetarisch erhaltlich)
mit Kerndél und Knusperstange

Steinpilzcremesuppe (vegan/vegetarisch erhéltlich)
mit Parmesanstangerl

Lauchcremesuppe (vegan/vegetarisch erhéltlich)
mit Speckcroutons

Wildconsommeé
mit Farcenockerl und Gemtusestreifen

Kohlrabicremesuppe (vegan/vegetarisch erhéltlich)
mit Brotchip
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SCHLOSS KASSEGG

HAUPTGERICHTE

- die Créme de la Créme im Menii

Alt Wiener Tafelspitz
mit Rostkartoffeln, Apfelkren und Schnittlauchsauce

Steirisches Hochzeitsschnitzel

saftige Schnitte vom Karree geftillt mit Bauernspeck, Krauterfrischkase
und Schwammerln in Kurbiskernpanier mit Petersilienerdapfeln

und Wildpreiselbeeren

Gegrilltes Huhnerfilet

auf Pilzrisotto, dazu Thymianjus und Gemuisebouquet

Ofenfrisches Schweinsbratl
mit Serviettenknoddel und warmen Krautsalat

Rosa gebratene Schweinsmedaillons
an Pfefferrahmsauce mit Krauterspatzle Gemusebouquet

Rinderbraten ,,Burgunder Art“
mit Kroketten und Gemuse

Gegrilltes Forellenfilet

mit Petersilienkartoffeln und Krauterbutter

Gebackenes Zanderfilet
mit Butterkartoffel und Sauce Tartare

Zarter Hirschbraten (saisonal verfugbar)
mit Schupfnudeln und Blaukraut

Ganslhaxe (saisonal verfltigbar)
mit Erdapfelknédel und Rieslingkraut

Grillteller

mit Pommes frites und Gemuise vom Markt
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SCHLOSS KASSEGG

VEGETARISCHE & VEGANE GERICHTE

Kiirbislasagne (auch vegan erhaltlich)

Karntner Kasnudeln
mit brauner Butter und Schnittlauchsauce

Zucchinilaibchen (auch vegan erhaltlich)
mit Krdutersauce

Gemﬁselasagne (auch vegan erhaltlich)

Gebratener Tofu (vegan)
auf Ratatouille Gemuise und Petersilienkartoffeln

Kasnockn (auf Wunsch mit Steirerkas € 1,00 Aufpreis)
mit Réstzwiebeln

Heimisches Eierschwammerlragout (saisonal verfiigbar, vegan erhaltlich)
mit Semmelknodel

Wirziges Gemusecurry
mit Reis

Uberbackene Spinatnockerl
in leichter Kaserahmsauce

Gebackene Champignons
mit Sauce Tartar

Uberbackene Gemtisepalatschinke
mit Sauerrahmdip
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SCHLOSS KASSEGG

NACHTISCHE

- das Beste kommt zum Schluss

Maroni-Mousse (saisonal verfugbar)
mit Weichselragout

Hausgemachte Schwarzwélder-Kirschtértchen
fein garniert

Zweierlei Mousse au Chocolat
im Brandteigschwan

Topfenmousse
auf Fruchtmark

Steirische Cremeschnitte
mit Kirbiskernkrokant

Apfeltiramisu
auf Karamellsauce

Schoko-Maroni-Toértchen (saisonal verfiigbar)
auf Birnenmark

Joghurtschnitte
auf Beerenragout

Zwetschkenstrudel (saisonal verfiigbar, auch vegan erhaltlich)
mit Zimtsauce

Apfelstmdel (auch vegan erhaltlich)
mit Vanillesauce

Schlossgeheimnis
Moccabaiser gefiillt mit Vanilleeis, dazu Himbeerragout, Schlagobers

yoteirischer Traum®
Kurbiskernbiskuit mit weifSem Schokoladenmousse und Beerenragout
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SCHLOSS KASSEGG

GEDECK

Stoffserviette, weifses Tischtuch, frisches Brot, hausgemachte Aufstriche,
Wein- und Wasserglas

€ 2,50 /pro Person
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MITTERNACHTSJAUSE

- Klassiker zum gemiitlichen Ausklang

Steirische Brettljause € 9,90
Gulaschsuppe mit Gebéack € 5,90
Reichhaltige Kaseplatte, garniert € 11,50
Frankfurter Wiirstchen mit Geback € 4,90
Eierspeis mit steirischem Kurbiskernol € 4,50
Kartoffelgulasch mit Geback (vegan/vegetarisch) € 5,50
Kartoffelgulasch mit Wurstel und Gebéack € 7,90
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SCHLOSS KASSEGG

APERITIF & AGAPE

- schafft den richtigen Rahmen und die passende Stimmung, um in Ruhe anzustolen

Gemischte Brotchen € 1,80/ Stk.
. Hausgemachte Aufstriche
. Selchspeck, Beinschinken, Salami, K&se, Raucherfisch

Happchen kalt

. Gefullte Blatterteigtascherl (Schinken, Kase, Grammeln) € 3,30/3 Stk.
. Tomaten-Mozzarella-Spiefichen mit Basilikumpesto € 1,50/ Stk.

. Zunftiges Bratlbrot mit Zwiebelringen und Gurkerl € 1,80/Stk.

. Knusperstangerl € 2,40/3 Stk.
Kleine Starkung im Glas € 3,10/Stk.

. Traditioneller Steirischer Bauernsalat

. Saure Wurst mit Kernoél und Geback

. Variation an klassischen Antipasti mit Geback

Happchen warm (nur am Buffet) € 3,90/Stk.

. Gebackene Huhnerfiletspitzen mit Kurbiskerndip

. Knusprige Erdépfel-Speck-Réstinchen mit Schnittlauchrahm

. Faschierte Laibchen mit pikantem Dip und Brot

Sufdes € 1,90/ Stk.

. Plundergebéack
. Apfel-Streuselkuchen (Grofe 4x4)
. Zweierlei Schoko-Schnitte

. Gemischte Petit fours (Groke 4x4)
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SCHLOSS KASSEGG

Kleine Snacks/Knabbereien

. Schussel Chips/Soletti/Nuisse € 2,50/Schtussel
. Zweierlei Grissini € 1,80/Person
. Variation an herzhaften Cracker € 1,80/Person

WICHTIGE INFORMATIONEN

- Gut zu wissen...

Anderungen der Beilagen sind nach Ruicksprache mit unserer
Kuchenleitung gerne moéglich.

*kk

Preise kénnen je nach Saison und Servierform (Ment/Buffet) variieren

*kk

Bitte wahlen Sie fir Ihr Menti/Buffet maximal
2 Vorspeisen, 2 Suppen, 2-3 Hauptgerichte sowie 2 Desserts.

*kk

Ab 25 Personen benétigen wir bei Servierform ,Menu“ die genaue Anzahl
der jeweiligen Gerichte bis 2 Wochen vor der Veranstaltung.

Falls Sie unter Allergien oder Unvertraglichkeiten leiden, steht Ihnen unser
geschultes Personal zur Verfigung und berat Sie gerne!

Naturhotel Schloss Kassegg
Hocherb 18 — A-8933 St. Gallen — Tel. +43 (0)3632 20473 — Fax: DW 20 — office@hotel-kassegg.at —www.hotel-kassegg.at



